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E N  M E S A 
Cesta de panes
Cesta de croissants y pâtisserie
Mantequilla, confituras y mermeladas
Surtido de embutidos ibéricos
Variedad de quesos internacionales

C O N T I N Ú A . . .
Shot de crema de temporada
Humus con pan de pita  
Ensaladilla Casa Suecia
Pollo crujiente con salsa del chef
Gyozas artesanas
“Burratinas” con mucha pasión
Croquetas caseras
Mini burguer de buey  

A  L A  C A R T A 
( E L E G I R  U N  P L A T O )

Huevos benedictinos Casa Suecia
Tosta Healthy 
Aguacate, tomate, pavo y huevo escalfado
Asado al Josper con puré de patata
Pollo castizo con esencia de ajo
Hamburguesa vegana
Flor de alcachofa confitada
Fish & Chips

B R U N C H
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P O S T R E
Tartas caseras
Crêpes Casa Suecia 
Fruta de temporada recién cortada

P A R A  B E B E R 
Café, té e infusiones
Zumos variados
Aguas aromatizadas con sabores

Open bar de Brut & Rosé

C Ó C T E L E S
Classic Bloody Mary    	 10 € 
o prueba el Virgin Bloody
Swedish House Spritz    	 10 € 
“Nuestro spritz”
Amaretto Sour   	  10 € 
El mejor cóctel para finalizar

*Pídenos cualquier cóctel clásico

Y  A D E M Á S . . .
Refrescos    	 3 € 
Cerveza    	 3 € 
Copa de vino blanco, tinto o rosado    3 €

Bubble Brunch 	 30 €
Bubble Brunch & Cóctel 	 35 € 

Bubble Brunch Niños < 10 años	 16 €P
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E N  M E S A 
Cesta de panes
Cesta de croissants y pâtisserie
Margarina, confituras y mermeladas

C O N T I N Ú A
Shot de crema de temporada
Humus con pan de pita 
Guacamole con totopos
Brochetas de verduras a la plancha
Croquetas veganas
Pisto de hortalizas eco
Ensalada de la huerta con aliño del chef

A  L A  C A R T A 
( E L E G I R  U N  P L A T O )

Hamburguesa veggie
Flor de alcachofa confitada
Tosta Healthy. Aguacate, tomate y tofu

P O S T R E 
Tartas y dulces veganos
Fruta de temporada recién cortada

P A R A  B E B E R 
Café, té e infusiones
Zumos variados
Aguas aromatizadas con sabores

Open bar de Brut & Rosé
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E N  M E S A 
Pan y bollería sin gluten
Mantequilla, confituras y mermeladas
Tabla de embutidos ibéricos y quesos

C O N T I N Ú A
Guacamole con totopos
Shot de crema de temporada
Brochetas de verduras a la plancha
Humus con crudites 
Ensaladilla Casa Suecia
“Burratinas” con mucha pasión 
Croquetas caseras sin gluten
Mini burguer de buey al plato

A  L A  C A R T A 
( E L E G I R  U N  P L A T O )

Free Benedict (con pan sin gluten)
Asado al Josper con puré de patata
Flor de alcachofa confitada
Lomos de merluza & Chips 
 
P O S T R E
Mini vasitos dulces
Fruta de temporada recién cortada

P A R A  B E B E R 
Café, té e infusiones
Zumos variados
Aguas aromatizadas con sabores

Open bar de Brut & Rosé
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